Zutaten Miirbeteiq:

1259 Butter
250g Mehl
1 Prise Salz
1Ei

Zutaten Belag:

50g WalnUsse
120g Zucker

800g Apfel

4 EL Zitronensaft

1TL Zimt

100g Aprikosenmarmelade

Puderzucker zum bestauben

www.candy-cake.de

Apfel-Towrte muit Karamell~Niyssen

Zubereitung Miirbeteiq:

Butter, Mehl, 65g Zucker, Ei und Salz miteinander verkneten. Den Mirbteig
zugedeckt fur ca. 30 Min. in den Kiihlschrank.

Zubereitung Belaq:

Nusse hacken. 25g Zucker mit 2 EL Wasser karamellisieren. Walniisse darin
wenden und auf Backpapierpapier auskihlen lassen.

Jetzt die Apfel, schalen, entkernen und in diinne Spalten schneiden, diese mit
dem Zitronensaft, dem Zimt und dem restl. Zucker vermischen.

Den Backofen auf 160°C Umluft (180°C Ober-/Unterhitze) vorheizen.
Mirbeteig ausrollen und in eine gefettete Tarteform (28er)legen und
andrlicken. Den Boden mit einer Gabel mehrmals einstechen, dinn mit der
Aprikosenmarmelade bestreichen und die Apfel darauf verteilen.

Die Tarte flr ca. 30-40 Min. backen.

Den Rest der Marmelade erwarmen und auf den noch warmen Apfeln streichen,
trocken lassen und dann mit den NiUssen und dem Puderzucker verzieren.




